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BRING-DIENST

hents

fur die Woche vom 22.04. - 26.04.2024 (17. Woche)

Menii 1
ohne Schwein

Menii 2
Vegetarisch

Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6
die Alternative Renner der Woche Salat der Woche |Rohkostsalat-Beilage*

Tomatencremesuppe

mit Reiseinlage, dazu

Penne Nudeln

e

Gefliigelfrikadellenballchen

Montag - Freitag Montag - Freitag

auf Rahmkohlrabi,

in leck T t frfl
Montag ‘!! ein Vollkornbrétchen In leckerer Tomatensauce dazu Kartoffelpiree Kohlrabisticks
w Vorbestellung am Vortag
Obst8 A1,A2,A3,G K Obst8 Al1,F,G,l Obst8 A1,C,G,l,) bis 10:00 Uhr
Spaghetti "Carbonara" '\!: Méhreneintopf Frikadelle m Ay % z
& R lleri i vom Bio-Rind und Schwein aus ~ Salat \/
Dienstag Vollkornspaghetti mit Kase- (Karotten, Sellerie, Petersilie), beutschland. mit BaCkfiSChhappens Karottensticks
Sahnesauce und Hahnchenwiirfeln dazu ein Brotchen ! n "
’ Rahmchampignons, Rosenkohl und Sweet Dreams
Fruchtjoghurt (G) A1,F,G, Fruchtjoghurt (G) A1,F,l Fruchtjoghurt (G) ALGG,l
Gekochte Eier Vanillemilchreis m Geschnetzeltes ‘3' mit warmen Hahnchenbruststreifen,
in Senfsauce, dazu mit Zucker und Zimt, "Art Stroganoff" mit Gewiirzgurken | Kartoffelsalats, dazu Ananaswdirfel,
Mittwoch Petersilienkartoffeln6 dazu Apfelmus und Champigons, dazu . Radieschen
Senfrahmsauce und Salzkartoffelns Ketchupz Mandarmenspalten und
ALCG,L) G ALFGL) Walnusskerne auf
l_‘ frischem Salatmix, dazu
Hahnchenbruststreifen ‘3: Gemiisefrikadelle m Fleischkdse: T ’ .
o (Kiirbis-Steckriibe) ) italienisches Dressing
D t in Kase-Sahnesauce, dazu bunter mit Sesamkartoffelns, dazu Quark- mit Bratensauce, dazu Blumenkohl ) Gurkensticks
onnerstag Gemdusereis 3 L o und Salzkartoffelns Dessert Mo, Di, Do
g\/ Dip mit frischen Krautern wie Menii | bis Il
Obsts Al1,F,G,l Obst8 Al1,G,K Obsts Al1,G,l
\f-'.! Seelachsfilets natur Griine SoRe Paniertes Schnitzel
Freit mit Blattspinat mit gekochten Eiern, mit Jagersauce, Krautsalat in saurer Sahne2+4
reitag und Salzkartoffelns dazu Salzkartoffelns dazu Salzkartoffelns (G)
<P b
A1,D,G,| Al,F,G,l Al1,G,l A1,C,D,F,G,,J C,G,1,J,H3

EU-Zulassungs-Nr. HE 30376

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo

Verpflegung in Kitas" sowie dem "DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Schulen" und wurden

entsprechen dem "DGE-Qualitdtsstandard fiir die

* Mindestabnahmemenge 10 Portionen,
nicht in Einzelportionen lieferbar
(a 40 g/Portion)

Allergene: Gluten: A1=Weizen; A2=Roggen; A3=Gerste; Ad=Hafer; B=Krebstiere;
C=Eier; D=Fisch; E=Erdniisse; F=Soja; G=Laktose; Schalenfriichte: H1=Mandeln;
H2=Haselnusse; H3 Walnlisse; H4 Cashewnlsse; H5=PekannUlsse; H6=Paranusse;
H7=Pistazien; H8=Macadamianisse; H9=Queenslandnusse; |=Sellerie; J=Senf;
K=Sesamsamen; L=Schwefeldioxid; M=Lupinen; N=Weichtiere

Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff; 2=mit Konservierungsstoff; 3=mit Nitritpokelsalz; Anderungen vorbehalten

4=mit SUBungsmittel; 5=kann Graten enthalten; 6=mit Antioxidationsmittel;
7=mit Phosphat; 8=gewachst; 9=Formfleisch

von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifziert.



