hents

menu

BRING-DIENST

fur die Woche vom 15.04. - 19.04.2024 (16. Woche)

Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6
ohne Schwein Vegetarisch die Alternative Renner der Woche Salat der Woche |Rohkostsalat-Beilage*
5 Soljankac..,
S o ahnchenpfanne ) plumenkoh o Montag - Freitag Montag - Freitag

in Sahnesauce,

deftige Suppe mit Jagdwurstzs,
Gurkensticks

Montag Scahuacri mi;g;zkl;zliré;c:f:r;r?: dazu Salzkartoffelns Paprika u. Gurkes
Pig bEHLE ! (\7& Vorbestellung am Vortag
Pfirsichkompott A1,F,G, Pfirsichkompott A1,F,G, Pfirsichkompott Al1,G,1,) bis 10:00 Uhr
Hahnchenpfanne "Puszta" t’l "Ricotta Spinaci” Schlemmerpfanne /)&4 b |
) L ~ Tortellini mit Spinat- und Schweinegulasch in wiirziger Ve ~
. mit Tomaten- und Paprikawiirfeln, X o N . . g' . : :
Dienstag ) Frischkasefiillung, dazu Sauce mit Paprikawiirfeln, Thunfischsalat Paprikasticks rot
dazu Butterreis . X . .
Tomatencreme Q Mais und Spiralnudeln FISChfrIkade"e
A1,F, Obsts Al1,C,F,G,l Al1,F,|
%1?7 Kalbfleischbillchen \fl Bunter Paprikatopf Thiiringer Linseneintopf mit Krduterrahmsauce Thunfisch auf frischen
. mit Rahmsauce, dazu buntes bunte Paprikastreifen in rahmiger | mit Rotwurst,, Wlener“Wurstchenz.e und KartoffeIpUree Salaten der Saison, dazu Mixsalat mit Sauerrahm-
Mittwoch Gemiise und Kartoffeloii Tomatensauce, und Kartoffelwiirfelns, h . .
P dazu Vollkornnudeln dazu ein Brétchen Sauerrahm-Dressing Dressing (C,G,))
A1,C,G,l,) Al,F,G,l m Al,F,G,,J
%1?7 Penne-Nudeln Eieromelett Spitzle
- . x R . mit Gemuse-Krduterrahmsauce
mit Rindfleisch-Krauter-Sauce, dazu mit Rahmchampignons, dazu . _ ) .
Erbsen, Mohren, Brokkoli, Ch
Donnerstag geriebener Hartkdsei.. Salzkartoffelns {Erbsen, Mohren, Brokkoll, Champignons) Dessert Mo u. Do Karottensticks
wie Menii | bis IlI
Obst: ALF,G,I Obsts A1,C,G, Obsts AL GGl
Hahnchenschnitzel Vegetarische Nuggets Heringstopf "Matjes Art" '\!:
i . . . pikante Tunke mit Apfeln, Zwiebeln,
Freita mit Gefliigelsauce, dazu Blumenkohl mit Rahmspinat, Gurken. dazu Salzkartoffelne Kohlrabisticks
g und Butterreis dazu Kartoffelpiree !

Al,G,

AlF,G,

@ (getrennt verpackt)
o) - .

CD,G,) C,D,G,J

Al,G

EU-Zulassungs-Nr. HE 30376

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo ¥
Verpflegung in Kitas" sowie dem "DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Schulen" und wurden

entsprechen dem "DGE-Qualitdtsstandard fiir die

* Mindestabnahmemenge 10 Portionen,
nicht in Einzelportionen lieferbar
(a 40 g/Portion)

Allergene: Gluten: A1=Weizen; A2=Roggen; A3=Gerste; Ad=Hafer; B=Krebstiere;
C=Eier; D=Fisch; E=Erdniisse; F=Soja; G=Laktose; Schalenfriichte: H1=Mandeln;
H2=Haselnusse; H3 Walnlisse; H4 Cashewnlsse; H5=PekannUlsse; H6=Paranusse;
H7=Pistazien; H8=Macadamianisse; H9=Queenslandnusse; |=Sellerie; J=Senf;
K=Sesamsamen; L=Schwefeldioxid; M=Lupinen; N=Weichtiere

Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff; 2=mit Konservierungsstoff; 3=mit Nitritpokelsalz; Anderungen vorbehalten

4=mit SUBungsmittel; 5=kann Graten enthalten; 6=mit Antioxidationsmittel;
7=mit Phosphat; 8=gewachst; 9=Formfleisch

von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifziert.



