
 

Bedienungsanleitung für Bain-Marie 

 

 

 

 

 

 

1. Drehen Sie den Temperaturdrehregler auf die Position „0“ und stellen Sie sicher, dass 

der Wasserablaufhahn geschlossen ist (Hebel nach links drehen). 

 

2. Füllen Sie warmes Wasser in den Behälter. Die Füllmenge richtet sich nach der Tiefe 

der jeweils verwendeten GN-Behälter.  Achten Sie darauf, dass das Wasserniveau 

nicht unter die „MIN“ Markierung sinkt. 

 

3. Schließen Sie das Gerät an die Steckdose an. 

 

4. Schalten Sie das Gerät mit dem EIN-/AUS Schalter ein. Die grüne Netzkontrolllampe 

im Schalter leuchtet auf.  Wir empfehlen Ihnen die Bain Marie etwa 20 – 30 Minuten 

vor Anlieferung der Essen anzuschalten. 

 

5. Stellen Sie den Temperaturdrehregler auf die gewünschte Temperatur ein. Wir 

empfehlen für die Warmhaltung unserer Menüs eine Temperatur von ca. 75 °C.  

 

6. Das Gerät ist jetzt zum Warmhalten von Speisen bereit. Sie können nun die GN-

Behälter in die mit Wasser gefüllte Bain-Marie geben. 

 

7. Nach dem Gebrauch den Temperaturdrehregler auf die Position „0“ drehen, das 

Gerät von der Steckdose trennen. 

 

8. Das Gerät zuerst abkühlen lassen, dann das Wasser aus dem Behälter durch den 

Wasserablaufhahn abfließen lassen. 

 

Bitte beachten:   Das Gerät ist mit einem Überhitzungsschutz (Temperaturbegrenzer) 

ausgestattet. Sollte das Gerät versehentlich ohne Wasser im Behälter eingeschaltet werden 

oder das Wasserniveau zu niedrig sein, löst dieser aus und schaltet das Gerät ab. Das Gerät 

zuerst abkühlen lassen, dann das Wasser aus dem Behälter durch den Wasserablaufhahn 

ablassen. Drücken Sie den RESET Knopf (mit einem isolierten Stift, z. B. einpoligen 

Spannungsprüfer oder isoliertem Schraubendreher) durch das Loch in der Bodenplatte. Es ist 

ein deutliches „klick“ Geräusch zu hören. Das Gerät ist dann wieder betriebsbereit. 

 


